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US-Rancher und Schlachthofrebell

Mike Callicrate war Rodeo-Reiter und ist heute Pionier fiir lokale Lebensmittelkreislaufe

ullen reitet er nicht mehr, aber den

Stier bei den Hornern zu packen,
ist noch immer sein Motto. Mike Cal-
licrates Karriere als Rancher begann
nach seiner Hochzeit, als er den Betrieb
der Eltern seiner Frau in einem kleinen
Ort im Nordosten des US-Bundes-
staates Kansas tibernahm. Bis zum Be-
ginn der Konsolidierungswelle in den
80er Jahren konnte Callicrate Schweine
und Rinder an einen von rund 20 un-
abhingigen Fleischgrof$handlern ver-
kaufen. Zehn Jahre spiter gab es nur
noch wenige Groflkonzerne und fir
Rancher hatte das massive Folgen: Gin-
gen in den 70er Jahren noch 70 Prozent
der Reingewinne von Fleisch an die
Produzenten, waren es plotzlich nur
noch 30 Prozent. 2004 zog Callicrate
gemeinsam mit anderen Ranchern vor
Gericht und verklagte den Fleischgi-
ganten Tyson wegen Preisabsprachen
und Monopolbildung. Den Ranchern
wurde eine Kompensationszahlung
zugesprochen, aber ansonsten dnderte
sich nur eines: Die Konzerne weigerten
sich, Tiere der am Prozess beteiligten
Rancher zu schlachten.

Anderer Stier, neue Chancen

Die Ranch aufzugeben, war fur Cal-
licrate nie eine Option. Stattdessen be-
schloss er, nicht nur die Schlachtung
und Verarbeitung selbst zu organisie-
ren, sondern auch ein lokales Vertriebs-
netz aufzubauen. Er begann mit neu
entwickelten mobilen Schlachteinheiten
zu arbeiten. Das Schlachttier wird auf
dem Hof betdubt, ausgeblutet und per
Seilzug in einen umgebauten, kiihl-
baren Lkw-Auflieger gehievt. Dort
tbernimmt ein Metzger die Zerlegung
zu Rinder- und Schweinehilften, die

danach in den im hinteren Teil der Ein-
heit befindlichen Kithlraum gebracht
werden.

Der Westen von Kansas ist dunn besie-
delt; die Mehrzahl potentieller Kunden
lebt in Stadten und will in der Regel
keine Hilften kaufen, sondern Steaks,
Schinken und Wurst. Callicrate stammt
aus dem drei Autostunden westlich ge-
legenen Colorado Springs, einer Stadt
mit knapp 700.000 Einwohnern — dort
baute er Verarbeitung und Vertrieb in
einer groflen Produktions- und Lager-
halle am Stadtrand auf. ,Was immer
du machst, Land und Gebiaude miissen
dir gehoren, sonst konnen aggressive
Grundherren dein Geschift jederzeit
ruinieren®, sagt Callicrate. Dreimal
wochentlich kommt eine Lieferung von
der Ranch aus Kansas; die Hilfte des
Fleischs ist fir Callicrates Firma Ranch
Foods Direct bestimmt, die andere
Hilfte stammt von Tieren, die fiir an-
dere Landwirte geschlachtet wurden.
Es wird nach deren Vorgaben fur die
Direktvermarktung zerlegt, verpackt
und etikettiert.
Ranch-Foods-Direct-Produkte werden
an Restaurants und Online-Kunden
geliefert. An den Verarbeitungsbetrieb
angeschlossen ist aber auch eine kleine
Verkaufsstitte, und in einem anderen,
sehr verkehrsgiinstig gelegenen Stadt-
teil hat Callicrate einen Laden eroffnet.

Alles, was Kunden brauchen

Fleisch und Fleischgerichte stehen im
Zentrum. Ein Metzger bedient und
berit die Kunden, in der Kiiche dahin-
ter bereitet ein Koch warme und kalte
Gerichte zum Mitnehmen zu. Wer
mochte, bekommt eine Tasse heifSe
Knochenbriihe aus der Warmhalteurne.

Innen im Schlachtmobil MSU: Ein Metzger zerlegt direkt auf der Ranch

Mike Callicrate in seinem Laden in Colorado Springs

Verarbeitet wird ,,von der Schnauze bis
zum Schwanz“. In den Gefrierschrin-
ken finden Kunden alles — von Beuteln
mit Markknochen bis zu Pansen fur
Hundefutter. Ein kleiner Kosmetikher-
steller verwendet Talg fiir die Herstel-
lung von Seife und Cremes, die es na-
turlich auch im Laden zu kaufen gibt.
Das Kiihlregal ist gut bestiickt, nicht
nur mit Sandwiches, Wurst und Bacon,
sondern es gibt auch Milch, Milchpro-
dukte, Kise sowie Beutel mit frischem
Sauerkraut und Kimchi. Eine Koopera-
tive im Siiden von Colorado liefert fri-
sches Obst und Gemiise von lokalen
Anbauern. Sauerteigbrot, Biomehl und
Haferflocken kommen von einer klei-
nen, lokalen Bickerei. ,,Jeder kann mit
Produkten zu uns kommen. Wenn sie
mit guten lokalen Zutaten hergestellt
sind, bekommen sie Platz im Regal.
Und wenn sie laufen, bleiben sie im An-
gebot. Es geht darum, Leuten eine
Chance zu geben, und inzwischen ha-
ben mehrere einen florierenden kleinen
Nahrungsmittelbetrieb. Bester Beweis
dafiir ist der ,,Food Truck®, ein zur Kii-
che umgebautes Wohnmobil auf dem
Parkplatz neben dem Laden. Eine
frithere Angestellte kocht und verkauft
dort tiber die Mittagszeit warmes Es-
sen. Der Tagesumsatz liegt bei 1.500
US-Dollar (1.400 Euro), im Ranch
Foods Directs Laden selbst werden pro
Woche Waren im Wert von 100.000
US-Dollar (93.000 Euro) verkauft.

Gemeinsam mit einem ortlichen Bren-
ner hat Callicrate aktuell 5,7 Millionen
US-Dollar in einen ,,Markt fiir Alle“
investiert. Die Eroffnung ist fir Januar
geplant. Neben der Verkostung von
Destillaten und Fleischprodukten sind
ein Café, eine Bickerei, ein Holzofen
fur Pizza, Sitzgelegenheiten im Freien,

Fotos: M.Kunz

Platz fiir einen Wochenmarkt, Food
Trucks und reichlich Parkmoglich-
keiten geplant.

Verlieren Tyson & Co. an Macht?
»Rancher haben kein Geld mehr ver-
dient, seit die Fleischkonzerne den
Markt unter sich aufgeteilt haben®,
sagt Callicrate. Fiir ihn liegt die Losung
in einem lokalen Lebensmittelkreislauf,
der Landwirten Marktzugang ermogli-
cht und Konsumenten die Chance gibrt,
frische, hochwertige Lebensmittel zu
erschwinglichen Preisen zu kaufen.
Fleisch von Weidetieren ist nicht nur
besonders nihrstoffreich, fiir Callicrate
ist gut gemanagte Beweidung gerade im
Zeichen der Klimakrise von zentraler
Bedeutung. Finanziell profitiert haben
bislang die Fleischkonzerne und die
groflen Supermairkte, sagt Callicrate.
Und ohne das zu Hamburgern verar-
beitete ,,Abfallfleisch® von den vier
groflen Verarbeitern Tyson, Cargill,
National Beef und JBS, die 85 Prozent
des Marktes kontrollieren, wiren Fast-
Food-Ketten wie McDonalds nie so
michtig geworden. Doch die Allianz
brockelt. ,,Verarbeiter und Handel ar-
beiten nicht mehr Hand in Hand.“ Die
»grofsen Vier“ konnen sich nur noch
gegenseitig Konkurrenz machen und
der Supermarktgigant Walmart geht
eigene Wege: Der Konzern betreibt in-
zwischen zwei grofe, firmeneigene Ver-
arbeitungsbetriebe in Alabama und
Kansas; in Nebraska wird derzeit ein
riesiger Schlachthof mit angeschlos-
sener Verarbeitung gebaut. Bessere
Preise konnen die Rancher so allerdings
nicht erwarten.

Marianne Landzettel,
freie Journalistin



